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S U P P E N 
 
Legierte Gemüsecremesuppe  
Frische Kräuter, Croûtons  7,8o 
 
Fränkische Hochzeitssuppe 
Rinderkraftbrühe  
dreierlei Klößchen   7,8o 
 

 
 

Während sich die Welt immer schneller dreht, haben wir es uns zur Aufgabe gemacht Ihnen 
das zu bieten, was schon Generationen vor uns erfreut hat. Omas Favorites statt Firlefanz.  
Das heißt: Altbewährte Rezepte und Kochkunst der alten Schule. Alle unsere Rohprodukte 
beziehen wir von Lieferanten aus der Region, mit welchen wir seit Jahrzehnten 
zusammenarbeiten.  
 
Die Bürgerstube stammt aus dem 19. Jahrhundert und diente früher als 
Gemeinschaftsraum mit dem einzigen wärmenden Ofen, während wir die Markusstube, 
wie wir sie heute sehen, auf 1969 datieren. Die junge Dame auf dem Kunstwerk war vor 
einigen Jahren unser Gast, mit den Worten: Damals, als ich jung war…Beginnen so nicht 
die schönsten Geschichten? 
 

Unsere Partner aus der Region          Semmelmacherei Braun | Getränkehandel Eico-Quelle Einsiedel | Feinkost 
Endreß | BrotHaus Fischer | Kaffeemanufaktur & Spezialitäten Gusto | Fisch & Mee(h)r Hiermann | Metzgerei 
Horn | Weingut Kreglinger | Manufaktur Jörg Geiger | Meeres-Delikatessen Nürnberg | Qualitätsfleisch 
Neckermann | Obst- & Gemüsehandel Özdil | Weingut Johann August Sack | Feinkost Schicht und Walther | 
Weingut Glocke Thürauf | Metzgerei & Feinkost Trumpp | Geflügelhof Wellhöfer | 
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F I S C H 
 
 
Gebratenes Lachsfilet  
Riesling-Kräutersoße 
Rahmspinat, Reis   27,2o 

 
 
V E G E T A R I S C H  
 
 
Überbackene Käsespätzle 
Salat     20,60 

 
 
F R A N K E N – K L A S S I K E R  
 
 
Hochzeitsessen 
Gekochtes Rindfleisch  
Meerrettich, Preiselbeeren  
Bratkartoffeln    23,oo 
 
Sauerbraten wie zur Kirchweih 
Rotkraut, Kartoffelklöße  25,5o 
 
Rotweingeschmorte Rinderroulade 
Spätzle, Salat     25,5o 
 
    
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
ALL TIME FAVORITES 
       
Schnitzel Wiener Art  
Bratkartoffeln, Salat    25,oo 
 
Geschnetzeltes Poulardenbrüstchen 
Paprikarahmsoße 
Reis, Salat    25,oo 
 
Aus dem Hubertustopf 
Rotweingeschmortes Hirschragout  
Preiselbeerbirne, Spätzle  
Salat      27,8o 
 
Schweinelendchen 
mit Blauschimmelkäse überbacken 
Marktgemüse 
Kartoffelplätzchen   28,9o 
 
Halbe geschmorte Ente  
Rotkraut, Kartoffelklöße  30,6o 
 
Rumpsteak 
Pikanter Pfefferrahm 
Spätzle, Salat     31,5o 
 
Entenbrust zartrosa gebraten  
Balsamico-Honigbutter 
Romanesco, Kartoffelplätzchen 34,oo 
 
 
 

S Ü S S E R   A B S C H L U S S 
 
Hausgemachtes Tagesdessert 7,8o 
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